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ROZVOZ POLEDNIHO MENU

CHOTEBOR A OKOLI

Pondéli az patek od 9:00 do 13:30
Telefon 774 055 028

Pondéli 13.4.
Polévka: Vyvar s kapanim (1,3,10,13)
a) Chalupafsky Smitec, ryze (1,3,10)
b) Veprovy platek s hermelinem, hranolky, tatarska omacka (1,3,6,7,10)
¢) Smazeny kufeci fizek, bramborova kase, okurka (1,3,6,7,10)
d) Zapecené gnocchi se smetanou a kufecim masem (1,3,7,10)
e) Bramborové §iSky s praZzenou strouhankou a ofechy (1,3,7)

Utery 14.4.
Polévka: Cockova s uzeninou (1,12,13)
a) Segedinsky gulds, houskovy knedlik (1,3,7,10,12)
b) Medailonky z panenky na zeleném pepfi, opec¢ené brambory (1,3,7,10)
¢) Kufeci nudlicky na kari, ryze (1,3,7,10)
d) Kufeci rarasci v pivnim tésticku, brambor, tatarska oméacka (1,3,7,10)
e) Zeleninovy salat s kufecimi stripsy, opeceny toust, dip (1,3,6,7,9)

Streda 15.4.

Polévka: Frankfurtska s parkem (1,6,7,12)

a) Pecené kufe na zeli a ¢erném pivu, bramborovy knedlik (1,3,7,10,12)
b) Smazeny syr, brambor, tatarska omacka (1,3,6,7,10)

¢) Hamburger, hranolky, dip (1,3,7,10)

d) Zapecené téstoviny s uzenym masem, zeleninovy salatek (1,3,7,10)
e) Opecena klobasa, hrachova kase, okurka (1,3,7)

Ctvrtek 16.4.

Polévka: Vyvar s jatrovou zavarkou (1,3,6,12)

a) Hovézi svickova pecené, houskovy knedlik (1,3,7,9,11,12)

b) Veprovy steak s hiibkovou omdckou, hranolky (1,3,7,10)

¢) Kufeci prsa na cesneku, ryze (1,3,7,10)

d) Smazené rybi filé, bramborova kase, zeleninovy salatek (1,3,4,6,10)
e) Svestkové knedliky z bramborového tésta s makem (1,3,7)

Patek 17.4.
Polévka: Couracka (1,3,9,12)
a) Kufeci nudlicky ve smetanové omacce, téstoviny (1,3,7,10)
b) PInéna veptova kapsa, hranolky, tatarska omacka (1,3,6,7,10)
) Pecena kufteci kfidla, bramborova kase, rajcatovy salat (1,7,10)
d) Veprové maso v bramboraku , Ondras”, zelny salatek (1,3,7,10,12)
e) Nase sekand, bramborovy salat (1,3,6,7,9,11,12)

Minimalni teplota jidla = 60°C. Pokrmy jsou urceny k okamZité spotfebé.
Alergeny k jidlim na vyZadani u obsluhy.



