0,251
120g
120g
120g
120g
250g

0,251
120g
120g
120g
120g
5ks

0,251
120g
120g
120g
220g
120g

0,251
120g
120g
120g
250g

42,-

140,-
139,-
136,-
138,-
135,-

44, -

138,-
136,-
137,-
137,-
130,-

42,-

140,-
138,-
137,-
136,-
137,-

42,-

138,-
140,-
140,-
136,-

ROZVOZ POLEDNIHO MENU

CHOTEBOR A OKOLI

Pondéli az patek od 9:00 do 13:30
Telefon 774 055 028

Pondéli 28.4.

Polévka: Krémova cesnecka s krutony (1,3,7)

a) Cikanska hovézi pecené, houskovy knedlik (1,3,6,11)

b) Veprova jatra na rostu, hranolky, tatarska omacka (1,3,6,7,10)

¢) Cinskd masovd smés, ryze (1,3,7,11)

d) SmazZeny karbanatek s anglickou slaninou, stouchané brambory (1,3,6,7)
e) éunkaﬂeky se zelnym salatkem (1,3,6,9)

Utery 29.4.
Polévka: Borsc (1,6,9)
a) Veprové maso na houbéch, houskovy knedlik (1,3,7,12)
b) Prirodni vepfovy platek, bramborova kase, okurka (1,6,7,10)
¢) Smazeny kufeci fizek, brambor, okurka (1,3,7,10)
d) Opecend klobasa, fazole na kyselo, okurka (1,6,10)
e) Bavorské vdolecky s marmelddou a tvarohem (1,3,7)

Streda 30.4.
Polévka: Vyvar s kapanim (1,3,7,9,13)
a) Veprové vypecky, bramborovy knedlik, hldvkové cervené zeli (1,3,7,10)
b) Chotébotsky gablik, hranolky (1,6,7,12)
¢) Pecené kute, bramborova kase, okurka (1,3,7,10)
d) Srbské veprové rizoto, okurka, syr (1,3,7,10)
e) Smazeny syr, brambor, tatarska omacka (1,3,7,10)

Ctvrtek 1.5.

NEVARIME - STATNI SVATEK

Patek 2.5.

Polévka: Vyvar s jatrovou zavarkou (1,3,9,13)

a) Veprova kyta na paprice, houskovy knedlik (1,3,7)

b) Veprovy steak s bylinkovou omackou, krokety, tatarska omacka (1,3,6,7,10)
¢) Smazeny kufeci fizek v kukufi¢nych lupincich, bramborova kase (1,3,7,10,11)
d) Téstovinovy salat s kufecim masem a zeleninou (1,3,7,9)

Minimalni teplota jidla = 60°C. Pokrmy jsou urceny k okamZité spotiebé.
Alergeny k jidlim na vyZadani u obsluhy.



